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Zatqcznik nr 1 do umowy

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Wynajem sali szkoleniowej oraz zapewnienie ustugi cateringowej i zaplecza hotelowego
dla uczestnikow szkolen ,Energetyk Gminny”, przeprowadzanych w ramach Projektu
pn. ,,Ogdlnopolski system wsparcia doradczego dla sektora publicznego i mieszkaniowego
oraz przedsiebiorstw w zakresie efektywnosci energetycznej oraz OZE”

Zamawiajacy: Wojewddzki Fundusz Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodnej w todzi
ul. Dubois 118, 93-465 £6dz,

Telefon: (42) 663 41 00, Fax: 42 663 41 01,

http://www.wfosigw.lodz.pl, e-mail: fundusz@wfosigw.lodz.pl

l. Rozdziat | - Przedmiot zamdwienia:

Zapewnienie sali konferencyjnej z wyposazeniem wraz z obstugg cateringowa,
zapleczem hotelowym na potrzeby przeprowadzenia szkolenia dla Energetykow
Gminnych w ramach projektu pn. ,0Ogdlnopolski system wsparcia doradczego dla
sektora publicznego, mieszkaniowego oraz przedsiebiorstw w zakresie efektywnosci
energetycznej oraz OZE".

1. Rozdziat Il - Szczegétowy opis przedmiotu zamdwienia:

1. Termin i miejsce realizacji szkolen:

a) Realizacja szkolen w terminie do dnia 30.12.2021r.

b) Osrodek konferencyjny/hotel powinien byé zlokalizowany na terenie gminy
sgsiadujgcej z todzig (tj. Strykdw, Nowosolna, Brdjce, Rzgdéw, Ksawerow, Gm.
Pabianice, M. Pabianice, Konstantyndw tddzki, Aleksandréw toédzki, M. Zgierz, Gm.
Zgierz),

c) Standard osrodka konferencyjnego/hotelu: odpowiadajgcy co najmniej standardowi
3-gwiazdkowemu, zgodnie z wymaganiami jakie majg spetniaé obiekty na podstawie
Rozporzqdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dn. 19 sierpnia 2004 r. w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktdrych swiadczone sq ustugi hotelarskie
(tekst jednolity Dz.U. 2017 poz. 2166),

d) Wszystkie ustugi (tj. konferencyjna/szkoleniowa, gastronomiczna, hotelarska) majg
by¢ swiadczone w jednym obiekcie/kompleksie.
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2. Zaréwno termin jak i ostateczna liczba uczestnikéw szkolenia i osdb korzystajacych
zustugi zakwaterowania bedg potwierdzane przez Zamawiajgcego na 2 dni
kalendarzowe przed terminem kazdej czesci

3. Rozliczenie za wykonang ustuge bedzie nastepowato czesciowo, kazdorazowo po
zakonczeniu danej czesci w oparciu o przekazang przed kazdym szkoleniem ostateczng
liczbe uczestnikdéw oraz w oparciu o liczbe oséb, ktére faktycznie skorzystaty z ustugi
zakwaterowania. Koszty wynajmu sali, cateringu oraz noclegu ponosi Zamawiajacy.

4. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmiany liczby i liczebnosci grup, lub tez
zrezygnowania z czesci, badz z catosci zamowienia w przypadku, niewystarczajacej liczby
zainteresowanych szkoleniem oraz w zaleznosci od panujgcej w kraju sytuacji
epidemicznej i zwigzanych z tym zalecen Ministerstwa Zdrowia, GIS oraz innych
wtasciwych instytucji.

5. Wpykonanie ustugi zgodnie z obowigzujagcymi dokumentami dot. rezimu sanitarnego
w trakcie epidemii SARS-CoV-2 w szczegdlnosci, wytycznych dla organizatoréw spotkan
biznesowych, szkolen, konferencji i kongreséw w trakcie epidemii SARS-CoV-2, zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi w tym zakresie.

6. Grupy szkoleniowe:

a) grupa szkoleniowa minimum 15 maximum 25 osdb odbedzie 6-dniowe szkolenie
w trzech 2-dniowych blokach. Szczegétowy grafik szkolen bedzie uzgodniony po
zawarciu umowy z Wykonawcg ustugi,

b) w kazdym dniu szkoleniowym bedzie uczestniczyto od 2 do 3 prelegentéw, ktérych
zapewnia Zamawiajacy

7. Sala konferencyjna, dostepna w godzinach szkolenia oraz spetniajgca nw. wymagania:
a) zapewniajgca miejsca siedzgce dla max 25 uczestnikow w ustawieniu szkolnym,
b) posiadajgca system wentylacyjny oraz klimatyzacje z mozliwoscig regulacji,
c) zapewniajgca dostep do S$wiatta dziennego z mozliwoscig zaciemnienia i/lub
oswietlenia sztucznego oraz dostep do gniazd elektrycznych,
d) posiadajgca zaplecze sanitarne oraz szatnie dostosowane do liczby uczestnikow;
e) wyposazona w:

. stét prezydialny dla 3 osdb,

. laptop z projektorem multimedialnym umozliwiajgcym wyswietlenie prezentacji
wykonanych w programie PowerPoint oraz ekran o rozmiarze zapewniajgcym
czytelnos$é prezentowanych materiatéw dla uczestnikow szkolenia,
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. aparature nagtosnieniowg oraz mikrofon bezprzewodowy na stole
prezydialnym,

. flipchart lub tablice sucho $cieralng z markerami.

8. Serwis kawowy

a) ciggly w godz. 8:00 — 15.00 dla uczestnikéw (w tym uczestnicy szkolenia oraz
prelegenci),

b) przerwa kawowa ma sie sktadac z napoi gorgcych: naturalna kawa z ekspresu, wybor
herbat w saszetkach - tgcznie co najmniej 300 ml na osobe, termosy z gorgcg wodg,
dodatki — mleko, cukier, cytryna — bez ograniczen, woda — gazowana i niegazowana
w butelkach (tgcznie co najmniej 600 ml na osobe), ciastka kruche co najmniej trzy
rodzaje (co najmniej 100 g na osobe), owoce co najmniej trzy rodzaje.

9. Lunch/obiad,

a) gotowosc¢ o godz. 13:00 — dla min. 15 max. 28 oséb (w tym uczestnicy szkolenia oraz
prelegenci )

b) sktadajgcy sie z: zupy — 1 propozycja (co najmniej 300 ml na osobe), dania gtdwnego
— miesne i wegetarianskie oraz dwa dodatki skrobiowe do wyboru (co najmniej 320-
400 g na osobe), w tym dodatek miesny, a w przypadku dan wegetarianskich —
dodatek wegetarianski, nie mniej niz 120 g, jako dodatek skrobiowy rozumie sie
ziemniaki, ryz, kasze lub makaron), danie gtdwne obejmowacé bedzie potrawy
odpowiednio miesne (jeden rodzaj), rybne (jeden rodzaj) i wegetarianskie (jeden
rodzaj). Proporcje: 70% mieso, 30% ryba i wegetarianskie; sataty i/lub suréwki — co
najmniej 2 propozycje (facznie co najmniej 100 g na osobe); deser: 2 rodzaje ciasta
(tacznie co najmniej 100 g na osobe) lub inny rodzaj deseru.

c) pozostate wymagania dotyczace positkdw:

. dostarczone produkty zywnosciowe beda swieze, produkty przetworzone
beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia,

. dania i napoje wraz z dodatkami serwowane bedg w naczyniach
ceramicznych wielokrotnego uzytku wraz z metalowymi sztuécami oraz
papierowymi/materiatowymi serwetkami.

10. Wymogi dotyczgce obstugi
a) zapewnienie kompleksowej obstugi kelnerskiej w godzinach szkolenia tj. od 8:00 do
15:00,

b) Zamawiajacy zastrzega, aby lunch byt serwowany w pomieszczeniu zarezerwowanym
wyfacznie dla uczestnikéw szkolenia lub w pomieszczeniu z wyodrebnionym obszarem
dla uczestnikdow konferencji, w tym samym obiekcie, w ktdrym swiadczona jest ustuga
wynajmu sali szkoleniowej,

c) Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji menu na wszystkie dni
szkoleniowe w terminie 3 dni roboczych od dnia podpisania umowy. Zamawiajacy
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w terminie 3 dni roboczych od otrzymania propozycji, dokona wyboru i akceptacji
menu zaproponowanego przez Wykonawce.

11. Ustuga hotelowa dla uczestnikdéw szkolenia — min. 3, max. 10 osdb:
a) pokoje 1- osobowe,
b) $niadanie w formie bufetu, w cenie pokoju,
c) rozpoczecie doby hotelowej nie wczesniej niz o godz. 14:00,
d) zakonczenie doby hotelowej nie pdzniej niz o godz. 12:00.

M. Rozdziat Il - Wymagania dodatkowe:

1. Wykonawca zobowigzuje sie do zagospodarowania odpaddw powstatych w wyniku
realizacji umowy, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami,

2. Wykonawca zobowigzuje sie, ze transport sprzetu i innych artykutéw dla celow
realizacji zamodwienia bedzie sie odbywa¢ w pojemnikach transportowych
wielokrotnego uzytku,

3. Wykonawca zapewnia (nieodptatnie) parking dla uczestnikow szkolenia oraz gosci
hotelowych.
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